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Betteraves / endives aux lardons / oeuf 3-4-10 Feuilleté au saumon 1-2-34-7 6-8
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Salade aux lardons / carottes rapées / CEuf 10 =R Salade / charcuterie 1-3-7-10 s
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Ananas au sirop Eclair 1-3 8
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1:Gluten / 2 : Crustacé / 3 :0OEuf / 4 : Poisson / 5 : Arachides / 6 : Soja / 7 : Lait / 8: Fruits & coques / 9 : Céleri / 10 : Moutarde / 11 : Graine de sésame / 12 : Sulfites / 13 : Lupin / 14 : Mollusques / 15 : Légumineux
L'infirmiére scolaire,

Le chef de cuisine, La secrétaire générale, Le principal,

M. VALETTE N. VAYSSIERE-OGER ~ F.GAZO J-P. TERRACOL
Ce menu est susceptible de modification en cas d'anomalies constatées sur les produits lors du stockage, de la livraison ou de la transformation
Listes des produits allergénes affichées a c6té du menu ou transmise par mail en début d'année scolaire aux personnes concernées




