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L'infirmiére scolaire, Le chef de cuisine, L'adjointe-gestionnaire, Le principal,

M. VALETTE L. OTALORA F. VIGUIER J-P. TERRACOL
Ce menu est susceptible de modification en cas d’anomalies constatées sur les produits lors du stockage, de la livraison ou de la transformation
Listes des produits allergénes affichées & c6té du menu ou transmise par mail en début d'année scolaire aux personnes concernées



