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L'infirmiére scolaire,

MA7ALETTE B
Ce menu est susceptible de medification en cas d'anomalies constatées sur les produits lors du stockage, de la livraison ou de |a transformation

Listes des produits allergénes affichées & c5+é dy Mmenu ou transmise par mail en début d'année scolaire aux personnes concernées

Le chef de cuisine,
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CEufs Mayo/ Betterave/ 3+9+10 Jambon de Pays 14347 8
LUNDI Celerie Remoulade Menuw : __ Manchons de Canard Local
8 PATES FROMAGE NG lititon 147 : 6ratin de Courgettes Bio 147
Janvier Fromage e 7 ] e Yaourt 7
Mousse au Chocolat 7 Compote S
__Taboulet/Salade/1/2Pamplemousse 1 ~ Sadlade Composée 10
MArRDI __Sauté de Volaille Local - 147 3+4649+10 Raviolis Gratinés 3 3
9 ___6ratin de Choux Fleur Bio 127 . Fromage 14748 S
Janvier = @\ _Fromage @5 da ~ Liégeois Vanille 7 e
Mandarine ) Z
- Sdladeclub THO B 3 i
MERCREDT Roti de Porc au jus Local 147 3+6+9+10 3 >z
O |} Semoule de couscous g i . ; s, m% #EGalim _
Jumer \N . Crémedessert &3 T SRR w5
Biscuit 143 8 A
—@ip) Soupe de Vermicelle — taweemo i . Ckufs Mayo/ Salade 3+10
JEUDI =% Steack Haché Bio : Poisson Pané o 14
1 ~Haricots verts sautés . . . . Purée 7
Jader Yaourt - 7 . Fromage 4
Tartelette au chocolat Maison 14347 8 Fruit + Tartelette 14347 8
B ~_Salade Variée 10/01/1900 SR S Sore BT D b e et ]
| YENDREDL Saucisse Locale bl I R 9 . -
| 2 @ Lentilles L JTor6ra 10 #EGalim : \M,_
| Janvier =¥  Fromage 7 ol
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